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Dossier




Freudeﬁféf .

Kinst mlttelalterhehe Wehranlage
heute Oase der Rulie:

\Wunderschén gelegen inmitten unberlhrter Natur.
Gut erreichbar aus der Schweiz, Liechtenstein,
Osterreich und Deutschland. Mit allem ausgestattet,
was Ihre VVeranstaltung unvergesslich macht — nicht
nur technisch, sondern vor allem menschlich, weil
wir hier mit Leidenschaft und Herz fiir Sie da sind.
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FREUDENFELS
kK SCHLOSS

FAMILIEN- & FIRMENFEIER

Frstlich
Felern.

Oder schOn einfach.

Schloss Freudenfels bietet eine breite Auswahl an
Moglichkeiten flr ein unvergessliches Fest.

In diesem Dossier finden Sie alles um zu bestimmen,
wie wir Ihren Anlass bereichern kénnen.

Bei Fragen helfen wir Ihnen gerne persénlich weiter.

Michéle Warna und das Schloss-Team
Geschaftsfihrerin

+41 52 742 72

info@schloss-freudenfels.ch

Schloss Freudenfels — Bankett Dossier



FREUDENFELS
>’\>|/ |//{< SCHLOSS

RAUM FUR JEDEN ANLASS

Anlasse,
RAumlichkeiten
und Preise.

Draussen, im Garten, duftet es herrlich nach
blihenden Rosen.

Drinnen, hinter den Mauern, verbergen sich helle
einladende Schlossraume.

All das mit Blick auf Stein am Rhein, eingebettet in
die traumhafte Landschaft hoch Uber dem Bodensee.

Die Schlossanlage besteht aus Schloss, «\Wyberhuusy,
«Knechtenhuusy», «Schiliry, «Pavillony» und einem
wunderschdénen Rosengarten.

Entscheiden Sie passend zu Ihrem Anlass ...

I
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ANLASS
Apéro.

CHF 550 Aufbaupauschale inklusive 1@ Stehtischen und Service fur
eine Stunde. Pro weiterer Service-MA/Stunde CHF 60@.

Findet im Anschluss eine Feier statt, entfallen die Kosten.

Schlossterrasse bis 8@ Personen Terrasse Restaurant bis 120 Personen

Preise inkl. 8.1% MwSt. / leichte Anpassungen bei Buchungen aus dem Vorjahr vorbehalten.
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ANLASS

Feier.

Mindestkonsumation fiir Aula/Foyer oder Einzelpreis je nach Raum.
Bei den Gaststuben Seeblick und Hohenklingen f&allt nur bei Exklusiv
Nutzung eine Raummiete von CHF 150 an.

Aula mit Foyer bis 64 Personen Plenarsaal bis 3@ Personen
CHF 1'500 (nur Foyer CHF 950) CHF 550

Festsaal bis 15 Personen Schlosskeller blS 40 Personen
CHF 450 CHF 550

Giaststube Seeblick 24 Personen Giaststube Hohenklingen 16 Personen
Exklusiv CHF 150, sonst keine Raummiete Exklusiv CHF ‘150, sonst keine Raummiete

Preise inkl. 8.1% MwSt. / leichte Anpassungen bei Buchungen aus dem Vorjahr vorbehalten.
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ANLASS

Ausklang.

CHF 250 exkl. Getranke

Bibliothek

inkl. Kaminzimmer bis 6@ Personen

Preise inkl. 8.1% MwSt. / leichte Anpassungen bei Buchungen aus dem Vorjahr vorbehalten.
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FREUDENFELS
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UBERNACHTEN UND ENTSPANNTER FEIERN

GAastezimmer.

In unseren 20 Doppelzimmern in der «Schitry und
den 4 Einzelzimmern sowie einem Doppelzimmer im
«Wyberhuus» Ubernachten unsere Géaste in ruhiger
Umgebung.

Die Preise verstehen sich pro Zimmer inkl. Frihstlick.
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Doppelzimmer

Bettgrosse 180 x 210 cm

Einzelzimmer

Bettgrosse 140 x 210 cm

Aufpreis bei Doppelbelegung

Zusétzliches Frihstiick
fir Géaste ohne Ubernachtung

Babybett

(©-3 Jahre kostenlos
im Bett der Eltern.
Ab 3 Jahren CHF 25)

Zustellbett inkl. Frihstlick

Hund inklusive Napf und Hundebett

Geburtstagskinder und Jubilare erhalten eine Ubernachtung geschenkt.

Pro Nlacht

CHF

CHF

240

180

Pro Gast / Bett

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

Generell sind Ubernachtungen ab zehn Personen mdglich.

25

35

45

75

35

Das Frihstlick wird bis 11 Uhr serviert. Check-out ist bis 11 Uhr moéglich.

Die genaue Anzahl der Ubernachtungen teilen Sie uns bitte bis 28 Tage vor dem Anlass mit.

Preise inkl. 8.1% MwSt. / leichte Anpassungen bei Buchungen aus dem Vorjahr vorbehalten.
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FREUDENFELS
kK ok scHLOSS

GUT zU WISSEN

Informationen
von A—Z..

Schloss Freudenfels — Bankett Dossier
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Annullierung Nach definitiver Reservation verrechnen wir Ihnen bei Absage
des Anlasses:

Nach Unterzeichnung: 10%
der reservierten
Raumlichkeiten & Zimmer

D9-14 Tage vor Anreise: 50%
der reservierten
Raumlichkeiten & Zimmer

13-6 Tage vor Anreise: 80%
der reservierten
Raumlichkeiten & Zimmer

5—0 Tage vor Anreise: 100%
aller reservierten Leistungen

Wird die Durchfiihrung von Anlassen kantonal oder
schweizweit verboten, verzichten wir auf die VVerrechnung der
Annullationskosten. \Wird der Anlass aus privaten Griinden
storniert, gelten unsere Annullationsbedingungen

Preise inkl. 8.1% MwSt. / leichte Anpassungen bei Buchungen aus dem Vorjahr vorbehalten.
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Bar

Blumen

Detail-
besprechung

Dienst-
leistungen,
diverse

Exklusivitat

Feuer &
Feuerwerk

Fliigel

Giarcderobe

Giasteanzahl

Haftung und
Schaden

Hussen

Jugendschutz

Kiinstler/
cdiverse

Anlieferungen

Mobile Bar zur Miete pauschal CHF 250@.

Nutzen Sie die Angebote unseres Deko-Teams der Blumenlaube unter der
Leitung von Seraina Quinter: www.blumen-laube.ch oder von Beatrice
Schmucki: Blitenart www.blueten-art.ch. Sie beraten Sie gerne!

Bitte vereinbaren Sie mit uns rechtzeitig vor IThrem Anlass einen Termin
um die Verpflegung, den Ablauf und alle Details zu besprechen, damit
einem stimmungsvollen Anlass nichts im \Wege steht. Total sind bei einer
definitiven Reservation 4 Stunden Besprechung/Besichtigung inklusive.
Fur zusatzliche Termine/Besprechungen, erlauben wir uns CHF 6@ pro
Stunde Personalaufwand in Rechnung zu stellen.

Falls Sie Ihre Dekoration (Namenskartchen etc.) selbst mitbringen, helfen
wir Ihnen gerne beim Einrichten. Fir Uberdurchschnittliche Dekorations—
arbeiten von unserer Seite verrechnen wir CHF 6@ pro Stunde und Person.

Fir einen Aufpreis von CHF 2'0@0 garantieren wir Ihnen, dass keine
weiteren Festivitaten auf der Anlage stattfinden und Sie somit die Anlage
exklusiv mit ihren Géasten nutzen kénnen. \Wenn Sie alle Hotelzimmer
buchen, entfallt der Aufpreis fur die Exklusivitat.

Das Abbrennen von Feuerwerk, Langstielkerzen, \Wunderkerzen, Fackeln,
Himmelslaternen etc. ist auf unserer Anlage untersagt. Rechaud- und
kleine Stumpen Kerzen in Glasern sind erlaubt.

Gegen eine Gebulhr von CHF 250 kénnen Sie gerne unseren Flligel in der
Aula nutzen.

FUr die Garderobe tUbernehmen wir keine Haftung.

Teilen Sie uns spétestens 28 Tage vor dem Anlass die genaue Anzahl Ihrer
Géaste, sowie kurzfristige Abweichungen direkt vor dem Anlass mit. Sie
erleichtern uns damit die Planung und Vorbereitung.

Fur Schaden jeglicher Art, die durch den Veranstalter bzw. die Teilnehmer
auf dem Gelénde von Schloss Freudenfels verursacht werden, haftet der
\/eranstalter. Das Anbringen von Dekorationsmaterial und anderen Gegen-
stédnden ist stets vorgéngig mit uns abzustimmen.

Weisse Husse pro Stuhl CHF 15.

An Jugendliche unter 16 Jahren wird kein Alkohol ausgeschenkt.
Jugendlichen zwischen 416 und 418 Jahren werden lediglich vergorene
alkoholische Getranke (Bier, \Wein, Most, Schaumwein) und keine
gebrannten \Wasser (Spirituosen, Aperitifs, Alcopops etc.) ausgeschenkt.

Falls Sie einen Kiinstler engagieren, bitten wir Sie unsere Kontaktdaten
weiterzuleiten, damit er sich mit uns in Verbindung setzen kann.
Samtliche Absprachen fir Aufbauarbeiten, Anlieferungen etc. miissen bis
14 Tage vor dem Anlass erfolgt sein.

Preise inkl. 8.1% MwSt. / leichte Anpassungen bei Buchungen aus dem Vorjahr vorbehalten.
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LED-
Scheinwerfer

Menu

Menukarten

Mindest-
personenanzahl

Musikanlage

Parkplatze/
Anreise

Probeessen

Reinigungs-—
pauschale

Torte

\/errechnung
und Zahlungs-—
konditionen

VVerlingerung /
Nachtruhe

FuUr das richtige Ambiente sorgen unsere LED-Scheinwerfer. Die
gewlinschte Farbe kann direkt am Scheinwerfer eingestellt werden. Kosten
pro Scheinwerfer pauschal CHF 15.

Unsere Devise: FUr Ihren speziellen Anlass das entsprechende Menu.
\Vereinbaren Sie einen Termin mit unserem Bankettteam. Sie beraten Sie
gerne. Informieren Sie uns bitte rechtzeitig, falls Sie Géaste mit
speziellen BedUrfnissen (Allergien, Unvertraglichkeiten etc.) haben

Gerne kénnen Sie Ihre Menukarten zum Preis von CHF 2.50 pro Stlick von
uns beziehen.

Bankettangebote gelten flir Gruppen ab 20 Personen.

Musikanlage mit integriertem Mikrofonsystem
Mietpreis pauschal CHF 250

Wird die Musikanlage an mehreren Orten bendétigt, berechnen wir eine
Aufwandpauschale von CHF 5@ fiir den Umbau.

Den Géasten stehen 25 Parkplatze gratis zur Verfligung. Bitte teilen Sie uns
bis 21 Tage vor dem Anlass mit, wie viele Fahrzeuge (Pkws, Car, etc.) zu
erwarten sind. \Weitere Parkpléatze kénnen fiir CHF 100 dazu gemietet
werden. Elektro-Ladestationen vorhanden, Abrechnung nach Verbrauch.

Das Probeessen findet an zwei ausgesuchten Daten statt und wird normal
verrechnet. Beachten Sie bitte, dass nicht alle Speisen flir 2 Personen
hergestellt werden kénnen und es saisonale Abweichungen geben kann.
Wir kontaktieren Sie friihzeitig fir die Planung Ihres Probeessens.

Bei starker \Verschmutzung des Saals sehen wir vor eine
Reinigungspauschale von CHF 50@ zu verrechnen.

FUr die Prasensation, den Service und das Gedeck von mitgebrachten
Torten berechnen wir CHF 7.50 pro Person. \Wenn Sie im Menu ein Dessert
wéhlen, liegt der Preis bei CHF 3.50 pro Person. Sollte die Torte Teil des
Dessertbuffets sein, entfédllt das Tortengeld.

Wir behalten es uns vor, Ihnen den Menupreis x Anzahl Personen als
Anzahlung in Rechnung zu stellen. Die definitive Personenzahl muss bis
24 Stunden vor dem Anlass gemeldet werden. Sie ist verbindlich und fir
die Endabrechnung massgebend.

Gegen einen Aufpreis von CHF 250 je angefangene Stunde (inkl.
Personalaufwand) kdnnen Sie das Ende Ihrer Feier (inkl. Abbau Ihrerseits)
von Mitternacht bis @3 Uhr morgens verlangern.

Im Aussenbereich ist die Nachtruhe ab 22 Uhr in jedem Falle einzuhalten.
Im Innenbereich bitten wir bei Verlangerung ab @1 Uhr morgens die
Musiklautstéarke leicht zu reduzieren.

Es besteht die Mdglichkeit, ihre Feier in unser Kaminzimmer zu verlegen.
Fir die Nutzung der Bar verrechnen wir pauschal CHF 250@. Die
Bargetranke kdonnen individuell zusammengestellt werden und stehen zur
Selbstbedienung bereit. Die Konsumation wird nach Aufwand verrechnet.
Dabei entféllt der stlindliche Personalaufwand von CHF 25@ pro Stunde.

Preise inkl. 8.1% MwSt. / leichte Anpassungen bei Buchungen aus dem Vorjahr vorbehalten.

Schloss Freudenfels — Bankett Dossier
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\Wetter

Zapfengeld

Zeitplan

Um die Vorbereitung Ihres Apéro sicherzustellen, entscheiden wir bei
unsicherer Wettersituation tiber die Ortlichkeiten der Durchfiihrung. Dabei
nehmen wir bestmdglich auf Ihre BedUrfnisse Riicksicht.

FUr selbst mitgebrachte Getranke erlauben wir uns, Korkgeld zu
berechnen:

Wein-/Sektflasche 75 cl CHF 35
Spirituosen 79 @l CHF 85
Digestif 1cl CHF 4

Ein reibungsloser Ablauf Thres Banketts ist uns ein Anliegen. Deshalb
bitten wir Sie, die geplanten Ansprachen, Reden und Produktionen
rechtzeitig mit uns abzustimmen.

Preise inkl. 8.1% MwSt. / leichte Anpassungen bei Buchungen aus dem Vorjahr vorbehalten.
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FREUDENFELS
>’\>|/|//{< SCHLOSS

FUR IHRE

Planung.

Zur weiteren Planung Ihres Budgets und Ihres Festmenus finden
Sie hier im Anschluss unsere aktuellen Apéro-, Menu- und
\Weinvorschlage unseres erfahrenen Klichen- und Serviceteams
sowie eine Checkliste zur Unterstlitzung.

Wir wiinschen Ihnen viel Spass bei der Planung Ihrer Feier und
geniessen Sie die Vorfreude, sie gehdért mitunter zu den
schénsten Dingen.

Konnten wir Sie Uberzeugen? Das freut uns sehr! Gerne nehmen
wir uns Zeit, mit Ihnen persénlich Ihre Ideen zu besprechen.
\Vereinbaren Sie einen Termin und besuchen Sie uns auf Schloss
Freudenfels. Wir freuen uns auf Sie.

Michéle \Warna
und das Schloss Freudenfels Team

Schloss Freudenfels — Bankett Dossier
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FREUDENFELS
¥k kg scHLOSS

FUR EINEN GELUNGENEN START

Apero
Vorschlige.

Schloss Freudenfels — Bankett Dossier 16



Kalte Happchen

\Warme Happchen

Mostbrocklitatar
mit Brot Chip

Crudites
mit verschiedenen Dips pro Portion

Mini-Cornet

geflllt mit Hittenkése (3 Stk. / Portion)

Antipasti Spiesse

Cherrytomaten-Nlo=zzarella Spiesse
mit Basilikum

Frucht Spiesse
nach saisonalem Angebot

Crépe-Rollen
mit Krauterfrischkase & geraucherter
Lachsforelle

Italienischer Brotsalat im Gilasli

Blatterteiggebiack
pro Portion

Gieflillte Focaccia
mit Ziegenfrischkése

Chips

\Warme Thurgauer Kaseschnittli
Giemiisekiichlein

Schinkengipfeli

Datteln im Speckmantel

Mini Lamm Cevapcici mit Tzat=ziki
Eschenzer \Wasserbliffel Neatballs

\Warme Champagner— und
Dijonsenfsuppe
in der Espressotasse serviert

Pro Stlick/Pax

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

4.5

5

3.5

4.5

5.5

3.5

Pro Stiick/Glas

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

Ooler__lassen Sie sich von unserer Kliche verbliffen und bestellen
den Uberraschungs—-Apéro fiir CHF 28 pro Person.

Preise inkl. 8.1% MwSt. / leichte Anpassungen bei Buchungen aus dem Vorjahr vorbehalten.

Schloss Freudenfels — Bankett Dossier
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FREUDENFELS
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FUR GENIESSER

Menu
Vorschlige.

Wir wiinschen Ihnen viel Vergnligen beim
Zusammenstellen Ihres Menus und erwarten gespannt
Ihre Kreation.

Gerne nehmen wir uns Zeit, mit Ihnen persénlich die
Menuideen zu besprechen. Vereinbaren Sie einen

Termin und besuchen Sie uns auf Schloss Freudenfels.

Wir freuen uns auf Sie.

Schloss Freudenfels — Bankett Dossier
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Preis pro Portion

Kalte Vorspeisen Marktfrischer Blattsalat mit Sprossen CHF 1%
und WWalniissen

Wahlen Sie Ihr hausgemachtes Dressing:

French-, Balsamico-, Joghurt-
oder Himbeer-Dressing

VVariation von Blattsalaten CHF 18
mit gerésteten Speckutirfeli und
Thurgauer Mutschlikase

an Sltssmost-Dressing

Egli—Kartoffelbratling CHF 19
mit Dill Créme Fraiche
an Gurkensalsa und Kresse

Pochiertes Ei im Gilas CHF 16
mit knackigem Blumenkohl-Tabbouleh

Tatar vom knackigen Giemiise CHF 19
mit gepickeltem Fenchel

\Warme Frischkase—-Ravioli CHF 19
\/orspeisen an Thymianschaumsauce
mit gerdsteten Haselnlssen

Giebratenes Regenbogenforellenfilet CHF 23
mit Gurkensalsa, Randengemtise und
Meerrettich—-Créme Fraiche

\/eganer Quinoa—Haselhussbratling CHF 18
auf Slisskartoffelplirree
mit Pesto von der getrockneten Tomate

S Gl Rieslingschaumsuppe “hals =
Suppentopf
Thurgauer Mostschaumsuppe CHF M
mit getrockneten Apfelwdrfeli
Rindskraftbriihe CHF 12
mit Krauterfladli und Gemusestreifen
Schaumige Karotten—-Ingwmersuppe CHF M
Rassige Slisskartoffel-Chili Suppe CHF 1%
mit Maispoulardenspiess
Schaumsuppe von der Giartenerbse CHF M
mit Hittenkéase
Giazpacho vom Thurgauer Giemiise CHF M

mit Bauernbrotwirfel

Preise inkl. 8.1% MwSt. / leichte Anpassungen bei Buchungen aus dem Vorjahr vorbehalten.
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Preis pro Portion

Hauptgerichte Rosa gebratenes Lammriickenfilet CHF 47
mit Fleisch mit Rosmarinjus, cremiger Polenta und

mediterranem Gemduse

Giebratene Pouletbrust vom Martella CHF 39
Hof mit Thurgadossauce Randen Risotto
und Broccoli

Rosa gebratenes Kalbssteak CHF 55
mit Café de Paris Sauce Butternudeln und

Saisongemdlse

Rosa gebackenes Roastbeef CHF 54

mit Sauce Bernaise, Kartoffelgratin und
buntem MarktgemdUse

Giebratenes Rindsfiletmedaillon CHF 57
auf Wodkarahmsauce mit Pilzen und

Peperonistreifen dazu hausgemachte

Spatzli und GemUlse-Duett

Hauptgerichte Giebratenes Lachsforellenfilet CHF 44
mit Fisch auf Venere Reis mit Kapern-Tomatensauce
und Bomanescordschen

Giebratenes Alpen Zanderfilet CHF 44
mit Oliven-Kartoffelstock Ratatouille und
Zitronen-Buttersauce

\/egetarische Giersten—Risotto CHF 32
Gerichte mit Waldpilzen und Micro Greens
Hausgemachte Brezelknddel CHF 3

auf Pilzgulasch mit Sauerrahm

Hirse-Giemiise Tatschli CHF 29.5
auf Randen Ragout mit Maissalsa

\/egane Quinoa-Bratling CHF 29.5
Gerichte auf Peperonata mit Waldkréauterpesto
Dérrbohnencurry CHF 3

mit SUsskartoffeln und Soja-Sauerrahm

Preise inkl. 8.1% MwSt. / leichte Anpassungen bei Buchungen aus dem Vorjahr vorbehalten.
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Preis pro Portion

Dessert Thurgauer Apfeltraum CHF 15
Stissmostcréme, Apfelsorbet mit
Thurgados und Apfelcrumble

Schokoladenfondant CHF 15
mit Vanilleglace und Kirschenkompott

Créme Briilée CHF 15
mit Himbeersorbet

\/eganes Schokokiichlein CHF 12
mit saisonalen Friichten

Joghurtglace CHF 15
mit Thurgauer Erdbeeren und Rahm

(Saison)

Dessertbuffet Freudenfels CHF 29
Kaseplatte pro Person CHF 9
Candy-Bar CHF 9.5

Preis pro Person

Mitternachtssnack Hot Dog CHF 8.5
Weisswurst CHF 3.5
mit Brezel und slissem Senf
Rassige Giulaschsuppe CHF 16
Kaseplatte CHF 20

Haben Sie eigene Ideen und Vorschlage?
Gerne bereiten wir diese im Rahmen unserer Philosophie zu.

Im Hauptgangpreis ist ein Nachservice inbegriffen. Sollte sich
der Nachservice bezliglich der GemUse- und Stérkebeilagen
andern, verrechnen wir Ihnen CHF 7.50 pro Person.

Wir beziehen unsere Produkte wo immer méglich aus der Region.
Unser Fleisch stammt ausschliesslich aus Schweizer Produktion.

Preise inkl. 8.1% MwSt. / leichte Anpassungen bei Buchungen aus dem Vorjahr vorbehalten.
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FLUSSIGER GENUSS FUR DEN GAUMEN

Weinempfehlung
fir Ihre Feier.

Schloss Freudenfels — Bankett Dossier 2D



Weisswein

Eschenzer Mililler-Thurgau Entenstall AOC 202 70 cl
Rebbau Jakob Nleier, Berlingen

Weich und elegant mit feiner, aromatischer Frucht. Ein typischer
Apéro Wein aus den Steillagen von Eschenz.

Girtiner \/eltliner AOC Thurgau 2022 75 cl

Typische Aromen fiir die Traubensorte wie griiner Pfeffer und Zitrus
zeigen sich in der Nase. Im Gaumen widerspiegelt sich eine frische,
quirlige Wirzigkeit. Das ist Jimmy Saxer's Lieblingswein.

Ursus Blanc Assemblage 2022 75 cl
\/idal Blanc, Johanniter, Sauvighon Blanc

Die drei Sorten, welche aus verschiedenen \Weinregionen stammen,
werden separat vergoren und ausgebaut. Der VVidal Blanc reifte im
Barrique, die restlichen Sorten im Stahltank. Es zeigen sich Aromen
von Stachelbeeren, Steinobst und Litschi's mit einer leichten Wurze.

Johannisberg Petit Giigolo AOC \/S 2022 75cl

Ein Koérperreicher, geschmeidiger und fruchtbetonter \Walliser
\Weisswein mit einem ausgewogenen Abgang. Der Johannisberg Petit
Gigolo besticht durch seine Aromen von Mandeln und VVanillebliten.

Preise inkl. 8.1% MwSt. / Preis— und Jahrgangsanderungen vorbehalten.
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AUSWAHL SCHLOSS FREUDENFELS

\ Rotweln

Cuvée \/in Rouge 2022 75 cl CHF 47
Pinot Nloir, Regent, Dornfelder

Dunkles Rubinrot. In der Nase kraftige \Waldbeeren, im Gaumen eine
frische Beerennote. Der \Wein besticht durch ein harmonisches,
abgerundetes Finale.

Pinot Nloir Blaurock 2020 75 cl CHF 72

Gekeltert wie ein Amarone hat dieser \Wein eine dichte Farbe,
intensive Aromen nach Beerenkonfitlire gepaart mit einer dezenten
Rauchnote angenehm runder, kraftiger Auftakt; warm und intensiv mit
leicht kérnigem Gerbstoff.

Ursus Rot Assemblage 202’ 75 cl CHF 64
Pinot Nloir, Syrah, Cabernet Cubin

Die Trauben fir diesen \Wein stammen alle samt aus Besten \Weinlagen
von befreundeten \Winzern von Urs Zweifel. Ausgebaut wurde er 12
Monate im Barrique. Dieser kréaftige Rotwein zeigt Aromen von
Dorrfrichten, Pfeffer und Tabak.

Mathier's Optimo rot 2022 75 cl CHF 59
Cabernet Sauvighon, Syrah, Gamaret, Diolinoir und 150 cl CHE 118
Ancellotta

Die Trauben werden separat ausgebaut und danach gemeinsam 9
Monate im Barrique gereift. Der \Wein besticht durch seine
dunkelbeerigen Aromen mit Holznote und passt mit seinen kréaftigen
Tanninen perfekt zu Fleischgerichten.

Preise inkl. 8.1% MwSt. / Preis— und Jahrgangsanderungen vorbehalten.

N
~
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AUSSERDEM

Getrinkekarte.
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Bier

Mineralwasser

\Warme Getranke

Appenzeller Bier

Pilgrim Kloster Amber
Personalisiertes Bier
Mohlsaft alkoholfrei

Sonnwmiendlig alkoholfrei

Mineraliasser
Drink & Donate

Silissmost

VVivi Cola
VVivi Cola Zero
\/ivi Shorley
\/ivi Eistee

Orangensaft

Kaffee

Espresso
Doppelter Espresso
Milchkaffee

Latte Macchiato
Cappuccino

Tee

Heisse Ovomaltine

Heisse Schokolacde

33cll

33 cl

50 cl

50 cl

33 cl

11

11

33 cl

33 cl

33 cl

33 cl

11

CHF 5

CHF 6.5

CHF 8.5

CHF 6

CHF 5

CHF ©

CHF ©

CHF 5

CHF 5

CHF 5

CHF 5

CHF 15

CHF 4.5

CHF 4.5

CHF 5.5

CHF 5

CHF 5.8

CHF 5.5

CHF 4.5

CHF 5.5

CHF 5.5

Preise inkl. 8.1% MwSt. / leichte Anpassungen bei Buchungen aus dem Vorjahr vorbehalten.
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Apéro- und
Spirituosenkarte.
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Apéritif

Spirituosen

Whisky

Obst-
/Weinbrande

Hausapéro \/ermuth Secco
Holunder Fi==

Sloe Giin Spritz

Bouvle mit Alkohol

Bowuirle ohne Alkohol

Sir Dry Giin

Sloe Giin

Seinor Rum

Zar \Vodka

WWhisky Single Malt

\/ieille Pomme
\/ieille Apricot
\/ieille Poire WWilliams

\/ieille Prune

Acquavite di vinaccia
Miiller Thurgau (Girappa)

Acquavite di vinaccia

Pinot Nloir Barrique (Girappa)

Acquavite di vinaccia
Cuvée Reserva (Girappa)

42 \/0l.%

28 V/ol.%

42 \/0l.%

42 \/ol.%

42 \/ol.%

42 \/0l.%
42 \/0l.%
36 Vol.%
40 \/ol.%
42 \/0l.%
42 \/0l.%

42 \/0l.%

11

11

4 cl
70 cl

4 cl
70 cl

4 cl
70 cl

4 cl
70 cl

4 cl

Dcl

D¢l

Dcl

Dcl

Dcl

Dcl

Dcl

CHF 15

CHF 15

CHF 12.5

CHF 28

CHF 18

CHF 10.5
CHF 165

CHF 11
CHF 175

CHF 138
CHF 195

CHF 9.5
CHF 150

CHF ‘18

CHF 8.5

CHF ©

CHF 8.5

CHF 8.5

CHF 8.5

CHF 8.5

CHF ©

Preise inkl. 8.1% MwSt. / leichte Anpassungen bei Buchungen aus dem Vorjahr vorbehalten.
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FREUDENFELS
kK ok scHLOSS

SERVICE FUR SIE

Checkliste.

Nutzen Sie gerne auch folgende Checkliste um bei der
\Vorbereitung nichts zu vergessen und den Ablauf reibungslos zu
gestalten.
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Wunschtermin, mégliches Alternativdatum

Anzahl Géaste (Kinder und Jugendliche — Auswahl Kindermenu)

Uhrzeit Beginn und Ende der Feier. Ist eine \Verlangerung gewtlinscht? Bis wann?2
Apéro (Zeit, Ort, Rahmen, Getranke- und Happchenauswahl)

Menu

Sind VVegetarier oder Allergiker dabei?

Der stisse Abschluss: \Was darf es sein, Dessertteller oder Dessertbuffet?
Getranke: Weisswein, Rotwein, Mineralwasser, Slissgetranke, Kaffee, Spirituosen

Gehen alle Getranke auf eine Gesamtrechnung?

Wie stellen Sie sich die Tischordnung vor? Erstellen Sie eine Sitzordnung und
Namenskéartchen?

Organisieren Sie die Tischdekoration selber?

Drucken Sie die Menukarten selber oder méchten Sie, dass wir das Ubernehmen?
Welchen Titel dirfen wir schreiben? In welcher Sprache?

Winschen Sie Hussen, technische Hilfsmittel? (Leinwand und Beamer)
Aufbau/Einrichtungszeiten der Floristin, Musiker?

Programmablauf am Abend: Abendessen, Unterbrliche, Reden, Tanz, etc.

Wo und was essen Musiker, Unterhalter und Fotograf?2 Geht das Essen auf Ihre
Gesamtrechnung?

Wer ist Ansprechperson im Vorfeld, wer wahrend des Festes? (Namen, Anschrift,
Telefonnummern, E-Mail-Adressen)

Wie viele Hotelzimmer berlétigen Sie? Reservieren die Géaste direkt bei uns
oder Uber Sie? Zahlen die Ubernachtungsgéste ihre Zimmer selbst?

Gibt es sonstige Extras, welche die Géaste selber zahlen?
Bendtigen Sie Parkplatze? Wie viele?
Rechnungsadresse?

Sind Ihnen unsere allgemeinen Geschaftsbedingungen bekannt?

Was ist Thnen ganz allgemein besonders wichtig? Gibt es etwas, auf was wir
speziell achten sollten?
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FREUDENFELS
¥k kg scHLOSS

IHRE FAMILIEN- & FIRMENFEIER

Fragen:

Ich helfe gerne weiter.

Yannick IWarna
Service- und Bankettleiter

+41 52 742 72

service@schloss-freudenfels.ch
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